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Ozet

Glnumizde seyahat etme plani yapan insanlarin, geleneksel ve yoresel yiyecek icecek kiltlrlerini yerinde tanima ve
deneyimlemeye artan talep, alternatif bir turizm ¢esidi olan gastronomi turizminin yogun ilgi gérmesine neden olmaktadir. Bir
toplumun kdlturel 6zelliklerini tasiyan ve Somut Olmayan Kdulturel Mirasi igerisinde yer alan 6delerden olan geleneksel yiyecek ve
icecekler, bunlarin yapim yontemleri ve sofradaki sunumlari yeni lezzetler kesfetmek isteyen insanlar agisindan énemli bir turizm
potansiyeli tasimaktadir. Bu calismada oncelikle Kuzey Kibris geleneksel yiyecek igecek kulturu icerisinde yer alan ve gastronomi
turizmi kapsaminda kullanilabilecek geleneksel gida Urlnlerini tespit etmek, bunlari bilimsel anlamda kayit altina alinarak
surdlrilebilirligine katki saglamak ve bu potansiyelin gastronomi turizmi ¢alismalarinda kullanilarak adayi bu konuda bir cazibe
merkezi haline getirmek amaglanmaktadir. Calismanin amaclar arasinda Kuzey Kibris'ta Uretildikleri bolge ile 6zdeslesmis
geleneksel gida urunleri temali yapilan festivaller hakkinda bilgiler toplamak da yer almaktadir. Calismada ayrica, adayi gastronomi
turizmi kapsaminda ziyaret edecek gastro turistlere yol gosterecek, bu konuda onlara referans olacak Gastronomi Rotalari
olusturarak Kuzey Kibris'in hangi bdlgesinde nelerin tadilabilecegi konusunda bilgilendirici bir kaynak olusturmak da ayrica

amacglanmaktadir.
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Abstract

The increasing demand of people planning to travel to get to know and experience traditional and local food and beverage cultures
on site causes gastronomy tourism, an alternative type of tourism, to attract great attention. Traditional foods and beverages,
which carry the cultural characteristics of a society and are among the items included in the Intangible Cultural Heritage, their
production methods and presentations on the table, carry an important tourism potential for people who want to discover new
tastes. This study is primarily aimed to identify traditional food products that are included in the traditional food and beverage
culture of Northern Cyprus and can be used within the scope of gastronomy tourism, to contribute to their sustainability by
scientifically recording them, and to make the island a center of attraction by using this potential in gastronomy tourism studies.

The aims of the study include collecting information about festivals themed around traditional food products identified with the

Bu galisma Ill. Turizmde Mimarlik ve Kilturel Miras Kongresinde ayni baslikla sunulan 6zet bildirinin tam metninden hazirlanmistir.
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region where they are produced in Northern Cyprus. The study also aims to create an informative resource about what can be
tasted in which part of Northern Cyprus by creating Gastronomy Routes that will guide and serve as a reference for gastro tourists

who will visit the island within the scope of gastronomy tourism.
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GIRIiS

Akdeniz’in {igiincii biiylik adas1 olan Kibris, cografi konumu nedeni ile tarih boyunca bolgedeki
ticaret ve siyasete egemen olmak isteyen birgok uygarligin ilgisini ¢ekmistir. Ayrica dnemli ticaret
yollart iizerinde yer almasi da birgok medeniyetten insani adaya ¢ekmis ve onlara ev sahipligi yapmustir.
Tarih boyunca, adayi ziyaret edenlerle adaya yerlesenlerin beraberlerinde tasidiklari kiiltiirel
kimliklerini, ada sakinlerinin adada yarattiklarn kiiltiirle birlestirerek Kibris kiiltiir mozaigini
yaratmiglardir. Kibris kiiltiirel mozaiginin 6nemli bir bileseni olan gastronomi kiiltiirii, adada
sakinlerinin sahip oldugu gastronomik bilgi birikimi, adanin essiz cografi yapisi, hayvanciliga uygun
dogasi ve tarimsal liretim agisindan verimli topraklar1 ve 1liman iklim 6zellikleri ile diinyada adindan
s0z ettiren Kibris mutfak kiiltiiriin{in yaratilmasini saglamistir. Bu ¢alisma, Kuzey Kibris yiyecek igecek
kiiltiirii igerisinde yer alan ¢ok &zel geleneksel gida liriinlerinin kayit altina almak, adada yapilan
gastronomi temal1 festivallerin temasi olan gida iiriinleri hakkinda bilgiler toplamak ve bu bilgileri
kullanarak adada yapilan gastronomi turizmi g¢alismalarinda kullanilabilecek gastronomi rotalar
olusturmak i¢in yapilmis olan bir ¢alismadir. Calismada oncelikle Gastronomi ve Gastronomi Turizmi,
Somut Olmayan Kiiltiirel Miras ve Gastronomi Temal1 Festival kavramlar1 agiklanmistir. Daha sonra,
Kuzey Kibris gastronomi turizmi ¢alismalarinda kullanilmak iizere hazirlanacak olan gastronomi
rotalarini olugturmak i¢in yapilmis olan arastirma boliimii yer almaktadir. Sonug ve 6neriler boliimiinde
ise, calisma kapsaminda yapilmis olan arastirma sonucunda tespit edilmis olan ve gastronomi turizmi
kapsaminda gezen turistlerin deneyimlemesi tavsiye edilen geleneksel gida iirinleri 6zetlenmistir. Daha
sonra tespit edilmis olan {irlinler kullanilarak olusturulmus olan gastronomi rotalar1 hakkinda bilgilere
yer verilmistir. Oneriler bdliimiinde ise, adada yapilan gastronomi turizm faaliyetlerinin gelismesi ve
¢alisma kapsaminda olusturulmus olan Kuzey Kibris Gastronomi Rotalarinin diinya turizm pazarlarinda

tanitilmasi i¢in yapilmasi gerekenler hakkinda 6nerilere yer almigtir.
KAVRAMSAL CERCEVE

Bu béliimde gastronomi, gastronomi turizmi ve somut olmayan kiiltiirel miras kavramlart ile ilgili

detayl1 alan yazin taramasi yapilarak kavramsal ¢er¢eve olusturulmustur.
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Gastronomi Kavrami

Gastronomi kelimesi, ilk defa Antik Yunan déneminde yasamis iinlii bir yazar olan Sicilyal
Archehestratus’un yazmis oldugu Gastronomia isimli kitapta kullanilmistir. Archehestratus kitabinda,
Akdeniz bolgesinde genelde olarak iiretilen gida iiriinleri ve bolge icecek kiiltiirii igerisinde yer alan
saraplar konusunda bilgilere yer vermistir (Savagkan, 2021: 62). Yunanca mide ve kural kelimelerinin
birlesiminden meydana gelmis bir kelime olan gastronomi, saglik bilimleri, ekonomi, sosyoloji, kimya,
fizik ve sanatla ilgili bilim dallar1 ile etkilesim icerisinde olan ¢ok disiplinli bir bili dalidir. Gastronomi
aym zamanda bir toplumun kiiltiir mozaiginin en 6nemli parcalarindan biridir. Ozetle gastronomi
yiyecek ve iceceklerin hazirlama agsamalarini igeren regetesini, igeriginde yer alan malzemeleri,
hazirlamak i¢in gerekli mutfak ekipmanlari ve hazirlandiktan sonra nasil sunulmasi gerektigini

inceleyen bilim dali olarak agiklanabilir.
Gastronomi Turizmi

Gastronomi turizmi, ana motivasyon kaynagi yiyecek ve i¢ecekler olan bir alternatif turizm
¢esididir. Bu turizm ¢esidi, degisik bir lezzeti tatmak, liretim siireclerini izlemek, {inlii bir restoranin
veya sefin yaptig1 bir gida triinlinii deneyimlemek, seyahat edilen destinasyonda mevut gastronomi
kiiltiiriinii yasamak, bolgede yapilan hasat senligine, panayira veya festivale katilmak, yoresel gida
pazarlarim1 gezmek veya gastronomi miizelerini ziyaret etme gibi seyahatleri kapsayan bir 6zel ilgi

turizmidir.

Yiyecek igecek olgusu, turistik bir aktivitenin 6nemli motivasyon unsurlarindan biridir. Seyahat
planlar1 yapilirken insanlar 6ncelikle gitmek istedikleri bolgeye nasil ve neyle ulasacaklarini planlarlar.
Sonra varacaklari destinasyonda nerede konaklayacaklarimi belirlerler. Daha sonra da bdlgede nereleri
gezeceklerini ve yoreye 6zgii hangi lezzetleri tadacaklarini arastirirlar. Bu durum, yiyecek ve icecekleri
her zaman ig¢in turistik bir organizasyonun vazgeg¢ilmez unsuru haline getirmektedir. Son yillarda hizla
biiyiiyerek turizmin 6énemli bir unsuru haline gelmis olan gastronomi turizmi, bir turistik destinasyonun
cekiciligini artirarak yeni lezzetler deneyimleme istegi duyan insanlarin farkli cografyalar ziyaret

etmesine neden olmaktadir.

Kiiresel rekabetin hakim oldugu turizm endiistrisinde, turistik destinasyonlarin sahip oldugu
yoresel mutfak kiiltlirii ve yerel gida {iriinleri bir bolgenin tercih edilebilir turistik bir destinasyon
olmasina 6nemli katkilar saglamaktadir. Bir alternatif turizm ¢esidi olan gastronomi turizmi kapsaminda
degerlendirilen yiyecek ve igeceklere olan egilim her gegen giin artmaktadir (Akgdz, 2023: 46).
Dolayisiyla giiniimiizde seyahat plani yapan insanlarin destinasyon tercihlerinde gastronominin
belirleyici bir rol oynadigini sdyleyebiliriz (Simsek ve Aytugar, 2021: 113). Gastronomi turizmi
kapsaminda seyahat eden turistler, gittikleri destinasyonda gordiikleri herhangi bir restorani rastgele

degil, 6zel bir niteligi olan yiyecek ya da igecegi hazirlayan ¢ok 6zel bir restorani veya iinli bir sefin
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hazirladigi bir yemegi tatmak niyeti ile nceden tasarlayarak seyahat etmektedirler. Gastronomi turizmi,
kitle turizm pazarindan pay alamayan, fakat yoresel yiyecek ve igcecekleri ile {inlii kiigiik destinasyonlar

i¢in oldukga biiyiik 6nem tasiyan bir turizm ¢esididir (Zengin ve Giirkan, 2019: 227).

Gastronomi  turizmi kapsaminda seyahat eden turistler “Gastro Turist” olarak
tanimlanmaktadirlar. Gastro turistlerin temel seyahat motivasyonlar1 gastronomik bir tecriibe
edinebilmek icin seyahat ettikleri destinasyonlarda yiyecek ve icecekle ilgili etkinliklere katilan turist
grubudur. Bu turistler, genellikle diinyanin herhangi bir yerinde yapilan {inlii bir yiyecegi tatmak,
yiyecegin Oykiisiinli dinlemek, yapim siireclerini izlemek veya bu siireglere aktif olarak katilmak,
yoresel pazaryerlerini gezmek, gida iiriinleri temal1 panayir, festival ve fuar gibi etkinliklere katilmak
amaciyla seyahat eden turistlerdir. Gastro turistler genellikle egitimli, kiiltiir seviyesi yiiksek,
gastronomi konusunda bilgili ve tecriibeli, seyahat esnasinda ¢ok fazla zaman sorunu olmayan ve ¢ogu

iist gelir grubuna ait bir turist kitlesidir (Agcakaya ve Can, 2019: 794).
Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Kavram

Somut olmayan kiiltiirel miras, bir toplumun veya daha kiiciik topluluklarin sahip oldugu ve
kusakta kusaga anlatim yolu ile aktarilan kiiltiirel ve folklorik degerler olarak ifade edilebilir (Ozkan,
2020: 363). Somut olmayan kiiltiirel mirasin iceriginde gelenek ve gorenekler, sosyal uygulamalar,
adetler, gelencksel el sanatlari, geleneksel zanaatlar, gosteri sanatlari, masallar, ritiieller, festivaller ve
senlikler yer almaktadir. Somut olmayan kiiltiirel miras ayn1 zamanda, toplumlara nesiller boyu yol
gostericilik yaparak yeni neslin gegmise bakarak bugiinii anlamlandirmasina yardimei olmaktadir (Lee,
2023: 3). Diinyadaki kiiltiirel ¢esitlilige katki saglayan bu miras, bir toplum icerisinde yasayan bireylerin
veya gruplarin sosyolojik ¢evresi, degisen dogal ¢cevre yapisi ve meydana gelen tarihi olaylarla siirekli

olarak degisen ve kendini yenileyen dinamik bir yapiya sahiptir (Sahinoglu, 2015: 51).

2010 yilinda Birlesmis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Orgiitii (UNESCO) tarafindan yoresel
mutfak kiiltiirleri ve bu kiiltiirler igerisinde yer alan yiyecek igeceklerin yapim ve sunum 6zellikleri de
somut olmayan kiiltiirel miras olarak kabul edilmistir. Bu karar dogrultusunda, Fransiz Gastronomik
Yemegi, Geleneksel Meksika Mutfagi ve Kuzey Hirvatistan Zencefilli Kurabiyesi ve Ukrayna Borsch
Corbasi gibi bircok gastronomik deger diinya somut olmayan kiiltiirel mirasin1 koruma g¢aligmalari
kapsaminda kayit altina almstir (Keller, 2023: 22). Somut olmayan kiiltiirel miras mozaiginin énemli
bir bileseni olan mutfak kiiltiirii, sadece ge¢gmisten gelen yiyecek ve igeceklerin yapim ve sunumundan
ibaret degildir. Somut olmayan kiiltiirel miras, yiyeceklerin hazirlanmasi ve tiiketilmesi ile alakali
yasanmig anilar, hikayeler, inanislar, yardimlagsma, paylagsma, eglenme kiiltiirii ve diger sosyallesme
bi¢imlerinin de anlatim yolu ile siirdiiriilebilirliginin saglanmasi olarak da agiklanabilir (Leoti, Anjos
and Costa, 2023: 4). Somut olmayan kiiltiirel miras sisteminin, kendini yenileyen, dinamik, ¢aga ayak
uyduran ve insanlarin bir yere ait olma duygularini gii¢lendiren bir yapisi vardir (Karaer, 2021: 14). Bu

miras, bir toplumun yiizlerce yildan beri yasadiklari ile gelismis ve sekillenmis, kusaktan kusaga sozlii
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aktarim yolu ile ayakta kalmis, ortak duygu, diisiince ve kiiltiir gesitliligini koruyarak yasatilmasin
saglanan somut olmayan degerler biitiiniidiir (Keskin ve Girgin, 2021: 216). Somut olmayan kiiltiirel
miras, yasanilan toplumdaki bireylerin caligkanliklar1 ve bilgeliklerini gelecek nesillere aktardiklart bir
insanlik kiiltiir hazinesidir. Bir kiiltlir hazinesi olan, somut olmayan kiiltiirel miras ayn1 zamanda, bir
toplum igerisinde yasayan bireyler arasinda veya toplumlararasi iletisime kiiltiirel zenginlesmeye de
katki saglayan, sosyal etkilesimi ve gelismeyi tesvik eden, karsilikli yarar saglanabilecek kiiltiirel

degerler biitiinii olarak da tanimlanabilmektedir (Lin, 2023: 36).
Gastronomi Temah Festival

Gastronomi temali festivaller, bir cografi bolgede yasayan insanlarin genellikle hasat veya iiretim
donemleri sonunda tirettikleri yiyecek ve icecekleri sergiledikleri, yapim ve sunum yontemlerini
gosterdikleri ve tiiketicilere satisin1 yaptiklari sosyal, kiiltiirel ve ekonomik bir etkinliktir. Bu tiir
etkinliklerin igceriginde, satis ve tanitimi yapilan gida {iriinlerin sergilenmesi yaninda, birgok sanatsal ve
kiiltiirel faaliyetle insanlar1 eglendiren bir¢ok aktivite de yer almaktadir. Gastronomi temal: festivaller,
insanlarin monoton gegen hayatlarina renk katmak, farkli bolgelere gérmek, degisik kiiltiirleri tanimak,
yeni lezzetler deneyimlemek ve degisik gida tiriinleri satin almak igin katildiklar1 etkinliklerdir. Bu tiir
festivaller genellikle bolgesel yiyecek icecek kiiltiirlinii korumak ve siirdiirtilebilirligini saglamak igin

yapilan 6nemli aktivitelerdir.

Gastronomi temal1 festivaller, bir bolgenin gastronomi turizmi anlaminda cazibe merkezi
olmasini saglayacak bir veya birkag 6zel gida {iriinii ile yapilabilen festivallerdir. Gida temali festivaller,
turistlerin ziyaret ettikleri destinasyonlarda mevcut olan ¢ok 6zel yiyecek ve igecekleri deneyimleme
firsat1 bulduklar1 organizasyonlardir. Gastronomi temali festivallerin gastronomi turizminin gelismesi

icin ¢ok iyi bir firsat ve iyi bir performans imkani1 yaratmaktadir (Sezen, 2021: 31).
YONTEM

Bu caligmanin temel amac1 oncelikle Kuzey Kibris gastronomi kiiltiirii igerisinde mevcut olan
cok Ozel geleneksel gida triinlerini tespit etmek ve kayit altina almaktir. Daha sonra bu {irlinlerinin
yogun olarak iretildikleri hatta markalastiklar1 cografi bolgelerde her yil yapilan gastronomi temali
festivaller hakkinda bilgiler toplamak amaglanmistir. Calismada son olarak da tespit edilmis cografi
bolgeleri kapsayan Gastronomi Rotalar1 belirleyerek bu bdlgeleri ziyaret edecek yerli yabanci gastro
turistlere yol gosterecek referans bir kaynak olusturmak amaglanmaktadir. Bu ¢aligmada Nitel arastirma
yontemi kullanilmistir. Arastirmada veri toplama araci olarak dokiiman inceleme tekniginden

yararlanilmustir.
Evren, Orneklem ve Verilerin Toplanmasi

Bu ¢alisma kapsaminda yapilmis olan arastirmanin evrenini, Kuzey Kibris yiyecek igecek kiiltiirii

konularinda yaymlanmis makaleler, bildiriler, kitaplar, tezler ve gorsel materyaller olusturmaktadir.
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Calisma kapsaminda yapilmis olan arastirmada Nitel bir aragtirma yontemi olan dokiiman analizi
kullanilmasi nedeniyle arastirma evrenini Kuzey Kibris yiyecek igecek ve mutfak kiiltiirii konusu
yayinlanmis online makaleler, bildirile, kitaplar, tezler ve diger yaynlar olusturmaktadir. Aragtirma
verilere erigsmek icin, disiplinler arasi akademik makale yayini yapan en 6nemli web siteleri olan;
Dergipark, Tr Dizin, YOK Tez, Resarch Gate, Science Direct (Elsevier), Google Akademik gibi
akademik veri tabanlarinda Gastronomi, Gastronomi Turizmi, Somut Olmayan Kiiltiirel Miras, Kibris
Yiyecek Igecek Kiiltiirii ve Festival anahtar kelimeleri yazilarak arastirma yapilmistir. Ayrica, Kuzey
Kibris yiyecek icecek kiiltiirii gastronomisi ve mutfak kiiltiirii hakkinda yazilmis olan basili dergiler,

yemek kitaplar1 ve brostirler de incelenmistir.
Bulgular ve Analizler

Bu caligmada veri toplama araci olarak dokiiman inceleme tekniginden yararlanilmistir.
Dokiiman Analizi yonteminde, detayli ve sistematik olarak analiz edilip yorumlanan belgeler,
aragtirmay1 yapanin herhangi bir miidahalesi olmadan, degistirilmeden ve igerigini bozulmadan
kullanilan; kitaplar, makaleler, bildiriler, mektuplar, haritalar, ¢izelgeler, istatistikler ve diger belgeler,
kaydedilmis videolar ve fotograflar olabilir (Kiral, 2020: 173). Arastirma verilerinin ¢dziimlenmesinde

ise betimsel analiz yonteminden yararlaniligtir.

Yapilan Literatiir incelemesinde, gastronomi turizmi g¢aligmalarinda kullanilabilecek Kuzey
Kibris’a 6zgl ¢ok 6zel geleneksel gida triinleri tespit edilmistir. Tespit edilmis olan bu yiyecek ve
igeceklerin adayla Ozdeslesmis, yapim, sunum ve lezzet Gzellikleri bakimindan 6nemli ¢ekicilik
potansiyeline sahip, yapildig1 cografi bolgedeki mutfak kiiltiiriinde 6ne ¢ikan gida iiriinleri olmasina
O0zen gosterilmistir. Aragtirma kapsaminda tespit edilmis olan geleneksel yiyecek ve icecekler; et
yemekleri, sebze yemekleri, tursular, hamur isleri, tatlilar, macunlar, siit iiriinleri ve mezeler basliklar
altinda kategorize edilerek asagidaki boliimde yer alan tablolarda sunulmustur. Bu boliimde yer alan gok
ozel geleneksel yiyecek ve igeceklerin isimleri Kibris Tiirk yerel lehgesinde kullanildigi seklinde
yazilmigtir. Calismada daha sonra, Kuzey Kibris gastronomi turizmi ¢aligmalarina katki saglayacak
gastronomi rotalart olusturulmustur. Ayrica gastronomi turizmi g¢aligmalarinda kullanilabilecek
Gastronomi Rotalar1 icerisinde yer alan destinasyonlarda her yil yapilan yiyecek icecek ve kiiltiir temali

festivaller hakkinda bilgiler de toplanmustir.

Kuzey Kibris Gastronomi Kiiltiirii icerisinde Mevcut Olan Cok Ozel Geleneksel Gida

Uriinlerini

Bu boliimde, Kuzey Kibris’ta mevcut olan ¢ok 6zel geleneksel gida iiriinlerinin siniflandirilmasi
yapilmistir. Calisma kapsaminda tespit edilis olan yiyecek ve igeceklerin gastronomi turizmi
kapsaminda iiretilip satilabilecek tiriinler olmasina ve geleneksel iiretim yontemlerine sadik kalinarak

yapilan iiriinler olmasina da ayrica dikkat edilmistir.
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Geleneksel Et Yemekleri

Kuzey Kibris yiyecek icecek kiiltiiriinde et yemekleri oldukca popiiler gida iiriinleridir. Ozellikle
mangalda 1zgara seklinde yapilan ve kesinlikle Kibris kebap bidesi igerisinde servis edilen Sis kebabi,
Sefdali Kebab1 ve Sis Kofdenin Kibris mutfaginda 6nemli bir yeri vardir (Direktor, 1998: 36). Kuzey
Kibris’a ait gastronomi degerler ele alindiginda, adanin yiyecek igecek kiiltiirii i¢erisinde yer alan ¢ok
0zel geleneksel et yemekleri arasinda Guru Kebap (Gleftigo), Pastirma (Bodi vd., 2009: 74), Magarina
Bulli, Hurun Magarinasi, Bulgur Ko6fdesi (Sah, 2017: 320), Samarella, Bumbar, Magarina Bulli, Yahnili
Magarina (Gokbulut ve Yeniasir, 2021: 53) en Onemlileridir. Calisma kapsaminda yapilmis olan
arastirma sonucunda Kuzey Kibris yiyecek icecek sektoriinde en popiiler olan ve gastronomi turizmi

kapsaminda iiretilip satilabilecek 12 adet geleneksel et yemegi Tablo 1’de yer almaktadir.

Tablo 1. Geleneksel Et Yemekleri

No | Yemegin Ad1 No | Yemegin Ad1 No | Yemegin Ad1

1 Bulgur Kofdesi 5 Magarina Bulli 9 Yahnili Magarina

2 Bumbar 6 Pastirma 10 | Sis Kofde

3 | Hurun Magarnasi 7 Samarella 11 | Guru Hurun Kebabi1
4 Kofdecik 8 Sefdali Kebabi 12 | Tavusan Suvanni

Geleneksel Deniz Uriinlii Yemekler

Kuzey Kibris gastronomi kiiltliriinde deniz {irlinlii yemekler asir1 olmasa da tercih edilen gida
iriinleri arasindadir. Calisma kapsaminda incelenmis olan Kibris yiyecek i¢ecek kiiltiirii konusunda
yazilmis dokuz adet yemek kitab1 igerisinde deniz iiriinii yiyecekler konusunda g¢ok az bilgiye
ulasiimistir. Kuzey Kibris yiyecek i¢ecek kiiltliriinde deniz iiriinleri genellikle gaynanmig (haslama),

gavurma (kizartma) ve 1zgara seklinde yenmektedir (Direktor, 1998: 43).

Kuzey Kibris’a ait gastronomi degerleri igerisinde yer alan geleneksel deniz iiriinlii yiyecekler
yemekleri arasinda Sarapli Ahdabot, Sarapli Supya, Ahdabot Giiveg, Bakaliaros, Kalamar Dolmasi
(Sah, 2017: 202). Izgara Sokan Balig1, Renga (Direktor, 1998: 44). Calisma kapsaminda yapilmig olan
aragtirma sonucunda Kuzey Kibris yiyecek icecek sektdriinde en popiiler olan ve gastronomi turizmi

kapsaminda iiretilip satilabilecek 8 adet geleneksel deniz {irlinii yemek Tablo 2’de yer almaktadir.
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Tablo 2. Geleneksel Deniz Uriinlii Yemekler

No | Yemegin Ad1 No | Yemegin Ad1

1 Ahdabot Giiveg 5 Galamar Dolmasi

2 Bakaliaros 6 Rengali Badadez Pancar Salatasi
3 Duzlu Sardelli 7 Sarapli Ahdabot

4 Izgara Sokan Baligi 8 Sarapli Supya

Geleneksel Sebze Yemekleri

Kuzey Kibris yiyecek icecek kiiltiirii icerisinde yer alan birgok dogadan toplanan veya yetistirilen
sebzelerden yapilan yemek mevcuttur. Kibris’ta genellikle bahar aylarinda dogadan toplanan birgok
yabani ot vardir. Kuzey Kibris’a ait gastronomi degerler ele alindiginda, adanin yiyecek icecek kiiltiirii
icerisinde yer alan sebze yemekleri arasinda Gavcar Mantari, Salgali Gomeg Yemegi (Bodi vd., 2009:
74), Bidda Badadez (Aydogdu, 2012: 17), Molehiya, Guzu Etli Hostez (Bebek ve Gozenler, 2016: 36),
Dilfdiri, Ciceg Dolmasi (Aksahinler, 2020: 18), Yalan¢1 Dolma, Enginar Dolmasi (Demir ve Altun,
2022: 364) Yumurtali Lapsana ve Yumurtali Ayrelli (Direktor, 1998: 43). Ayrica Kibris mutfaginda
¢ok sevilen 6zel yiyeceklerden biri de Kolokasdir. musakka olarak yemegi yapilan Kolokasin Latince
adi Colacasia’dir. Kolokas, soganli bitkiler ailesinden tropikal bir bitkinin kdk yumrusudur (Oktay ve
Guden, 2021: 475). Calisma kapsaminda yapilmig olan arastirma sonucunda Kuzey Kibris yiyecek
igecek sektoriinde en popiiler olan ve gastronomi turizmi kapsaminda iretilip satilabilecek 15 adet

geleneksel sebze yemegi Tablo 3’de yer almaktadir.

Tablo 3. Geleneksel Sebze Yemekleri

No | Yemegin Ad1 No | Yemegin Adi No | Yemegin Ad1

1 Bidda Badadez 6 Gavcar Mantar1 11 | Molehiya

2 Bullez Badadez 7 Guzu Etli Hostez 12 | Salg¢ali Gomeg Yemegi
3 Cigeg Dolmasi 8 Gaynanmig Gara Ot 13 | Yalang¢i Dolma

4 Dilifdiri 9 | Yumurtal: Serce Otu 14 | Yumurtali Ayrelli

5 Enginar Dolmas1 10 | Kolokas Musaggasi 15 | Yumurtal Lapsana

Geleneksel Tursular

Kuzey Kibris yiyecek icecek kiiltiirii igerisinde yer alan ¢ok dzel tursular mevcuttur. Kibris’ta
genellikle bahar aylarinda dogadan toplanan bazi yabani otlardan, tarimi yapilan bazi sebzelerden ve az
sayida da hayvansal iiriinden yapilan tursu mevcuttur. Kuzey Kibris’a ait geleneksel tursular arasinda
Mangallo Tursusu, Gabbar Tursusu (Bebek ve Gozenler, 2016: 44), Girdama Tursusu, Citlemit Tursusu,
Cala Padem Tursusu, Kereviz Tursusu (Sah, 2017: 166) mevcuttur. Kibris mutfak kiiltiiriinde hayvansal
iiriinlerden ve mantarlardan da tursular yapilmaktadir. Bu tursular arasinda en ¢ok sevilenler Bildircin

Yumurtasi Tursusu, Ahdabot Tursusu, Mantar Tursusudur. Ayrica havug, ¢igek lahanasi, havug ve sirke,
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hardal tohumu, un, tuz ve kari tozu ile yapilan Bikla yaygin olarak yapilan ve sevilerek yenen geleneksel
tursulardir (Direktor, 1998: 56). Calisma kapsaminda yapilmis olan aragtirma sonucunda Kuzey Kibris
yiyecek icecek sektoriinde en popiiler olan ve gastronomi turizmi kapsaminda {iretilip satilabilecek 12

adet geleneksel tursu Tablo 4°de yer almaktadir.

Tablo 4. Geleneksel Tursular

No | Tursu Ad1 No | Tursu Ad1 No | Tursu Ad1

1 Ahdabot Tursusu 5 Cala Padem Tursusu Kireviz Tursusu

2 Ayrelli Tursusu 6 Citlemit Tursusu 10 | Mangallo Tursusu
3 Bikla 7 Gabbar Tursusu 11 | Mantar Tursusu

4 Bildircin Yumurtas: Tursusu 8 Girdama Tursusu 12 | Mungra

Geleneksel Hamur isleri

Kuzey Kibris yiyecek icecek kiiltiirii icerisinde oldukca yaygin olarak tiiketilen ¢ok ozel
geleneksel hamur isleri bulunmaktadir. Kuzey Kibris’a ait gastronomi degerler ele alindiginda, adanin
yiyecek icecek kiiltiirii igerisinde yer alan hamur isi yiyecekler mevcuttur. Bu yiyecekler arasinda en
popiiler olanlar; Pilavuna, Pirohu, K&y Coregi, Dirihti, Gabag Boregi, Kafes (Aydogdu, 2012: 17),
Mantar Boregi, Hellim Boregi, Nor Boregi, Tahinni, Gaygana (Aksahinler, 2020: 23). Lalang1, Hellimli
Bulla, Zeytinli Bulla, Citlemitli Bidda, Peksemet, Delikli Bidda ve Cizbiz Biddasidir (Direktor, 1998:
50). Caligma kapsaminda yapilmis olan arastirma sonucunda Kuzey Kibris yiyecek icecek sektoriinde
en popiiler olan ve gastronomi turizmi kapsaminda {iretilip satilabilecek 18 adet geleneksel hamur isi

Tablo 5°de yer almaktadir.

Tablo 5. Geleneksel Hamur Isleri

No | Hamur Isinin Ad No | Hamur fsinin Ad1 No | Hamur fsinin Ad1
1 Citlemitli Bidda 7 Hellim Boregi 13 | Kafes

2 Cizbiz Biddas1 8 Mantar Boregi 14 | Koy Coregi

3 Deligli Bidda 9 | Nor Béregi 15 | Lalangi

4 | Dirihti 10 | Tahinm 16 | Peksemet

5 Gabag Boregi 11 | Hellimli Bulla 17 | Pilavuna

6 Gaygana 12 | Zeytinni Bulla 18 | Pirohu

Geleneksel Tathlar ve Macunlar

Kuzey Kibris yiyecek igecek kiiltiirli icerisinde geleneksel tathilar sevilerek yenen lezzetler
arasindadir. Kuzey Kibris’a ait yiyecek igecek Kkiiltiirii icerisinde yer alan ve gastronomi turizmi
kapsaminda kullanilabilecek birgok tatli mevcuttur. Bu kapsamda tespit edilmis en popiiler tatli ve
macunlar; Patlican Macunu, Sammali, Turung Macunu, Ekmeg Gadeyifi, Samsi (Oguz, Tutsak ve Geng:

2008: 29), i¢i Dolu, Lokma, Samisi, Sams1, Simit Helvasi, Uziim Paluzesi, Gullurukya, Turung Cigegi
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Macunu, Yesil Turung Macunu, Ali¢ Macunu (Oztiirk ve Dereli: 2014: 3) mevcuttur. Ayrica Gollifa,
Sucug, Kofter, Harnip Paluzesi, Karpuz Macunu, Ceviz Macunu (Aydogdu, 2012: 31), Sulu Muhallebi,
Badem Ezmesi, Topak Helvasi (Aksahinler, 2020: 23). Calisma kapsaminda yapilmis olan arastirma
sonucunda Kuzey Kibris yiyecek icecek sektoriinde en popiiler olan ve gastronomi turizmi kapsaminda

iiretilip satilabilecek 30 adet tatli ve macun Tablo 6’de yer almaktadir.

Tablo 6. Geleneksel Tatlilar1 ve Macunlari

No | Tath veya Macun Adi No | Tath veya Macun Ad1 No | Tath veya Macun Adi
1 | Alig Macunu 11 | Gullurukya 21 | Patlican Macunu

2 | Badem Ezmesi 12 | Guru Incir 22 | Samisi

3 Basdis 13 | Harnip Paluzesi 23 Samsi

4 Bergamut Macunu 14 | Hurma Macunu 24 Simit Helvasi

5 | Ceviz Macunu 15 | i¢i Dolu 25 | Sucug

6 Egmeg Gadeyifi 16 | Karpuz Macunu 26 Sulu Mahallebi

7 Elmali Seker 17 | Kofter 27 Siitlii Boreg

8 Galombrama 18 | Logma 28 | Turung Cicegi Macunu
9 Gayig Basda 19 | Paluze 29 Turung Macunu

10 | Gollifa 20 | Pastelli 30 | Topak Helvasi

Geleneksel Siit Uriinleri

Kuzey Kibris yiyecek icecek kiiltiirii icerisinde bazilar diinyaca iine sahip geleneksel siit {iriinleri
vardir. Ozellikle kis aylarinda tiiketilmek iizere yazda yapilip saklanan veya taze olarak tiiketilen birgok
stit iiriinli mevcuttur. Kibris kiiltiirlinde siit iiriinlerinin yapimi komsularin yardimlagmasi ile yapilan
sosyal bir faaliyet olarak da goriilmektedir. Hellim, Nor (Bodi vd., 2009: 28). Calisma kapsaminda
yapilmig olan arastirma sonucunda Kuzey Kibris yiyecek igecek sektoriinde en popiiler olan ve
gastronomi turizmi kapsaminda lretilip satilabilecek 6 adet geleneksel siit triinii Tablo 7’de yer

almaktadir.

Tablo 7. Geleneksel Siit Uriinleri

No Siit Uriiniiniin Ad1 No Siit Uriiniiniin Ad1
Baf Peyniri 4 Hellim
Gaymag Yagi 5 Kiip Yogurdu
Guru Nor 6 Halica

Geleneksel Mezeler

Kuzey Kibris yiyecek icecek kiiltiirii igerisinde yer alan ¢ok 6zel mezeler vardir. Meyhane
kiiltiirtiniin 6nemli yiyecekleri arasinda yer alan bu yiyeceklerin ¢ogu ticari isletmelerde yapilmasina
ragmen zaman zaman evlerde de yapilmaktadir. Adada sevilerek yenen mezeler; Munga, Bikla (Sah,

2017: 320). Bildircin yumurtasi tursusu, pancar tursusu, ¢akisdez (Altun ve Elidemir, 2023: 417).

10
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Yumurtali ayrelli, bidede helim, zeytin kebab1 ve pastirma kebap (Adalier, 2020: 49). Eksi siksin,
samarella, koftecig, gabbar tursusu (Direktor, 1998: 58). Caligma kapsaminda yapilmis olan arastirma
sonucunda Kuzey Kibris yiyecek icecek sektdriinde en popiiler olan ve gastronomi turizmi kapsaminda

iiretilip satilabilecek 15 adet geleneksel meze Tablo 8’de yer almaktadir.

Tablo 8. Geleneksel Mezeler

No | Mezenin Adi No | Mezenin Ad1 No | Mezenin Ad1

1 Bidede Hellim Kebabi 6 Bildircin Yumurtasi Tursusu 11 | Cakisdez

2 Bidede Pasdirma Kebabi 7 Eksili Taze Enginar 12 | Mungra

3 Koftecig 8 Zeytin Kebabi 13 | Yumurtali Ayrelli
4 But Pastirmast 9 Fava 14 | Pancar Tursusu

5 Eksi Siksin 10 | Humus 15 | Gabbar Tursusu

Geleneksel icecekler

Kuzey Kibris yiyecek icecek kiiltiirii igerisinde yer alan ¢cok 6zel igecekler vardir. Antik caglardan
beri Kibris adasi saraplar ile {inlii bir yer olarak bilinmekteydi. Adada 6zellikle bag kdyleri olarak
adlandirilan yerlesim yerlerinde yasayanlarin bircogu kendi saraplarimi kendileri {iretmislerdir. Kibris
icecek kiiltiirtinde ayrica yiiksek alkollii bir i¢ki olan Zivaniya da yaygin olarak tretilen igecekler
arasindadir (Direktdr, 1998: 69). Alkolsiiz i¢ecekler ise Sumada, Giil Surubu, Kibris Gavesi ve
Leymonaddadir. Calisma kapsaminda yapilmig olan arastirma sonucunda Kuzey Kibris yiyecek icecek
sektoriinde en popiiler olan ve gastronomi turizmi kapsaminda iiretilip satilabilecek 6 adet geleneksel

igecek Tablo 9°da yer almaktadir.

Tablo 9. Geleneksel Icecekler

No icecegin Adi No icecegin Adi

1 Sarap 4 Sumada
Zivaniya 5 Leymonadda
Kibris Gavesi 6 Gl Surubu

Kuzey Kibris Gastronomi Kiiltiiriinde Mevcut Geleneksel Gida Uriinlerinin

Markalastiklar1 Cografi Bolgelerde Her Y1l Yapilan Gastronomi Temah Festivaller

Kuzey Kibris gastronomi kiiltiiriinde mevcut olan ¢ok 6zel gida iirlinlerinin {iretildikleri ve
markalastiklar1 yerlesim yerlerinde her yil yapilmakta olan yiyecek igecek ve kiiltiir temali festivaller

Tablo 10 ve Tablo 11°de gosterilmistir.

11
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Tablo 10: Kuzey Kibris’ta Yapilan Geleneksel Gida Uriinii Temal1 Festivaller

Baolge Festival Ad1 Baolge Festival Ad1

Giizelyurt Giizelyurt Portakal Festivali I Girne Girne Zeytinlik Festivali
Kalkanli -Glizelyurt Kalkanli Cakisdez Festivali Dogankdy -Girne | Dogankdy Ali¢ Festivali
Lefke Lefke Ceviz Festivali Karsiyaka-Girne | Karsiyaka Ahlat Festivali
Lefke Lefke Hurma Festivali Esentepe Esentepe Zerdali Festivali
Lefke Lefke Yafa Portakal Festivali [ Tatlisu Tatlisu Harnup Festivali
Yedidalga -Lefke Yedidalga Verigo Festivali I Karpaz - Kumyali | Karpaz Turizm Senlikleri

Tablo 11. Kuzey Kibris’ta Yapilan Geleneksel Gida Uriinii Temali Festivaller

Bolge Festival Adi I Bolge Festival Ad1
Baglikoy -Lefke Baglikdy Paluze Giini Dipkarpaz Dipkarpaz Kumdan Kale
Festivali

Yesilirmak -Lefke Yesilirmak Cilek Festivali Mehmetgik Mehmetgik Uziim Festivali

Lapta Lapta Turizm Festivali Biiyiikkonuk- Biiyiik Konuk Eko Giinleri
Mehmetgik

Iskele Iskele Festivali Kalavag - Kalavag Gibrizl Kiiltiir ve
Degirmenlik Sanat Festivali

Yenibogazici Yenibogazi¢i Pulya Festivali Akincilar - Evvel Zaman Iginde Luricina
Degirmenlik Festivali

Yenibogazigi Yenibogazi¢i Karpuz Festivali Jj Kirikkale - Kirikkale Gabbar Festivali
Degirmenlik

Mormenekse - Mormenekse Enginar Festivali § Magusa Magusa Genglik Festivali

Yenibogazici

Alanigi - Alanigi Hasat Festivali Magusa Magusa Kiiltiir Sanat ve

Yenibogazici Turizm Festivali

Gegitkale Gegitkale Hellim Festivali Magusa Gazi Magusa Cocuk Festivali

Serdarli-Gegitkale Serdarli Babutsa Kiiltiir ve Beyarmudu Beyarmudu Patates Kiiltiir ve

Sanat Festivali Sanat Festivali
Gorneg -Gegitkale El Makarnasi Festivali Lefkosa Lefkosa Genglik Karnavali
Yigitler -Degirmenlik | Yigitler Gafgarit Festivali Alaykdy -Gonyeli | Alaykoy Tahil Festivali

Kuzey Kibris Gastronomi Rotalar1 Onerisi

Gastronomi rotasi, birbirine yakin mesafelerde olan, yoresel yiyecek ve igecekleri, hasat
senlikleri, panayirlari, festivalleri, yerel restoranlari, yoresel pazar yerleri, gida {iriinli imalathaneleri ve
gastronomi miizeleri ile taninms destinasyonlar1 ziyaret etmek, yeni lezzetler tatmak, bu lezzetlerin
yapim siireglerini izlemek veya bu siireclere katilmak icin olusturulan kisa siireli veya giinliik seyahat
turlaridir. Gastronomi rotalariin en énemli 6zelliginin, rota igerisinde yer alan destinasyonlarin, basta
yiyecek igecek kiiltiirii olmak {izere sahip olduklari tarihi, arkeolojik, dogal ve turistik potansiyeli
harmanlayarak turizm pazarlarina sunuma becerisi oldugu sdylenebilir. Dolayisiyla, gastronomi
rotalarinin bir yorenin sahip oldugu turistik ¢ekicilik 6zelliklerinin degerlendirilmesine 6nemli katkilar

sagladipgr goriilmektedir (Uziilmez ve Akdag, 2020: 52). Calisma kapsaminda olusturulmus olan Kuzey

12
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Kibris gastronomi rota giizergahlar1 ve rota adlar belirlenirken, rotanin yer aldigi cografi bolgedeki
geleneksel yiyecek igeceklerin; 6zgiinliigii, bolge ile 6zdeslesmis olmasi ve ada ¢apindaki tinii dikkate

almmustir. Belirlenmis olan rotalar Sekil 1°de gosterilmistir.
e Rota 1 (R1): Narenciye, Cilek, Hurma, Verigo Uziim, Ceviz Rotas1
e Rota 2 (R2): Zeytin, Zeytinyagi ve Harnup Rotasi
e Rota 3 (R3): Siit Uriinleri, Hamur Isleri, Babutsa, isbonda Badadez Rotas1
e Rota 4 (R4): Deniz Uriinleri Rotasi

e Rota5 (R5): Uziim, Kéfter, Sucug, Sarap ve Zivaniya Rotas1
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Sekil 1. Kuzey Kibris Gastronomi Rotalari
Otantik Kuzey Kibris geleneksel yiyecek icecek kiiltiir mozaiginin 6nemli bilesenleri olan ve ada
mutfagr ile 6zdeslesmis bazi geleneksel ¢ok 0zel yiyecek ve iceceklerine ait gorseller Sekil 2’de

gosterilmistir.
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Yumurtah Avrelli

ratal

Sekil 2: Kuzey Kibris Mutfagi ile Ozdeslesmis Baz1 Geleneksel Yiyeceklere Ait Gorseller (gorseldeki
fotograflar aragtirmaci tarafindan ¢ekilmistir).
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SONUC VE ONERILER

Diinya capinda olduk¢a ragbet goren bir alternatif turizm cesidi olan gastronomi turizmi
kapsaminda seyahat edecek olan gastro turistlerin seyahat edecekleri destinasyonlarda gezilecek yerleri,
deneyimlenmesi gerekli yiyecek ve icecekleri, bunlari {ireten isletmeleri ve bolgede yapilan sosyal ve
kiiltiirel aktiviteleri 6nceden bilmeleri saglayan 6nemli turistik unsurlardan biri Gastronomi Rotalaridir.
Bu calismada oncelikle, binlerce yillik insanlik tarihi gegmisi ile zengin bir gastronomi kiiltiiriine sahip
Kibris adasinin Kuzeyinde mevcut olan ve gastronomi turizmi kapsaminda {iretilip satilabilecek
geleneksel gida tiriinlerini tespit etmek amaclanmistir. Daha sonra Kuzey Kibris’ta {inii yapildig1 bolge
ile 6zdeslesmis yoresel lezzetleri tespit etmek igin ada genelinde her yil yapilan gastronomi temali
festival icerikleri incelenerek olusturulacak olan gastronomi rotalarinda yer alacak olan destinasyonlara
ait cok 6zel gida irtinleri belirlenmistir. Caligmanin son boliimiinde ise adada yapilan gastronomi turizm
calismalarinda kullanilmak iizere Kuzey Kibris Gastronomi Rotalari haritasini olusturmak

hedeflenmistir.

Aragtirma bulgularina goére, Kuzey Kibris’in Bat1 boliimiinde yer alan destinasyonlari igine alan
rotalarda deneyimlenmesi tavsiye edilen ¢ok 0Ozel yoresel gida firlinleri: Yesilirmak’ta Cilek,
Guzelyurt’ta Turung, Bergamot Macunu, Portakal ve Greyfurt Suyu, Lefke’de Ceviz ve Hurma
Macunudur. Adanin Kuzey bélimiinde yer alan destinasyonlar1 igine alan rotalarda deneyimlenmesi
tavsiye edilen ¢ok 6zel yoresel gida iiriinleri: Girne ve Lapta’da Zeytin, Zeytinyagi, Limon, Esentepe’de
Zerdali ve Tatlisu’da Harnup ve Yesilk6y’de ise Kolokasdir. Adanin Dogu boéliimiinde yer alan
destinasyonlar1 igine alan rotalarda deneyimlenmesi tavsiye edilen ¢ok &zel yoresel gida iiriinleri:
Dipkarpaz’da Deniz Uriinleri, Mehmetcik’de Sarap, Zivaniya, Sucuk, Paluze, Kéfter, iskele’de Deniz
Uriinleri, Yenibogazi¢i’nde Enginar yemekleri ve Karpuz, Magusa’da Deniz Uriinleridir. Adanin
Giiney boliimiinde yer alan destinasyonlar1 i¢ine alan rotalarda deneyimlenmesi tavsiye edilen ¢ok 6zel
yoresel gida iiriinleri: Gegitkale’de Hellim, Babutsa ve El Makarnasi, Beyarmudu’nda isbonda Badadez,
Akdogan’da Hellim ve Lefkosa’da Siit Uriinleri ve Hamur Isleri olarak tespit edilmistir. Rotalarda yer
alan destinasyonlarda iiretim ve satis1 yapilabilecek geleneksel yiyecek ve icecekler de konu ile ilgili

alanyazin taranarak tespit edilmistir.

Kuzey Kibris gastronomi kiiltiirii icerisinde mevcut olan geleneksel gida iirlinlerinin gastronomi
turizmi kapsaminda 6neminin vurgulanmasi, diinya ¢apinda tanitiminin yapilmasi ve bu {iriinlerin kayit
altina alinarak gelecek nesillere aktarilmalar i¢in yapilmasi gerekenler hakkinda oneriler asagida yer

almaktadir:

e Kuzey Kibris genelinde gastronomi turizminin gelismesi igin yoneticiler tarafindan eylem

planlar1 hazirlanabilir.
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e (Calisma kapsaminda belirlenmis olan gastronomi turizmi rotalar1 Kuzey Kibris Tiirk
Cumbhuriyeti Turizm Bakanlig1 tanitim kitapgiklarinda, brosiirlerde ve bakanlik web sitesinde

tanitilabilir.

e Kuzey Kibris genelinde yapilan Hasat Senligi ve Yiyecek I¢ecek Temal: Festivallerin

uluslararasi tanitimi amacl bir web sitesi ve sosyal medya hesaplar acilabilir.

e (Calismada olusturulmus Gastronomi Rotalar iizerinde yer alan biiyiik yerlesim yerlerine

gastronomi ve mutfak miizeleri agilabilir.

e Yerel yonetimler, bu c¢alismada Onerilen Gastronomi Rotalar1 tizerinde yer alan
destinasyonlarda gida iiretimi yapan tesislerle anlagsma yaparak gastro turistleri bu tesisleri

ziyaret etmesi organize edilebilir.

e (Calisma kapsaminda olusturulmus olan Kuzey Kibris Gastronomi Rotalarinin, diinyada
alternatif turizm alaninda is yapan ulusal ve uluslararasi tur operatdrleri ve seyahat acenteleri

ile anlagmalar yapilarak tur programlarina dahil edilmesi saglanabilir.

e Geleneksel ve yodresel gidalarin Cografi Isaret tescili yapilarak markalasmaya 6nem

verilmelidir.

e Kuzey Kibris’ta turizm ve gastronomi konusunda egitim veren kurumlar tarafindan
Gastronomi Turizm Rehberi uzmanlari yetistirime programlart agilabilir. Bu okullardan

mezun olan kisiler devlet tarafindan gastronomi turizm rotalarinda goérevlendirilebilir.
Ek Beyan

Calisma alan yazin taramasi, dokiiman inceleme yontemi kullanilmis olan bir ¢alisma oldugu igin

Etik Kurul izni alinmasini gerektiren ¢alismalar grubunda yer almamaktadir.

Makalenin tiim siireglerinde Journal of Tourism and Management dergisinin arastirma ve yayin

etigi ilkelerine uygun olarak hareket edilmistir.
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